
LA CUINA DE LA MARGA

MENÚ DIARI DE DILLUNS A DIVENDRES  25€

ENTRANTS - ENTRANTES SEGONS PLATS - SEGUNDOS PLATOS 

POSTRES CASOLANS A ESCOLLIR DE LA NOSTRA VITRINA 

RESTAURANT

Mejillones a la plancha

Tagliatelle de tinta de calamar con
frutos del mar

Paella de calamares con zambuniñas

Arroz de costilla con alcachofas
(seco o meloso)

Calamares a la andaluza hechos con
harina de arroz (sin gluten)

Buñuelos de bacalao caseros

Entrecotte de ternera Miguel Vergara
a la brasa con patatas fritas (10€
supl.)

Corbina a la plancha con verduras al
wok

Ensaladilla de marico

MUSCLOS A LA PLANXA

BUTIFARRA DE PAGÉS A LA BRASA
AMB MONGETES

TAGLIATELLE DE TINTA DE CALAMAR
AMB FRUITS DEL MAR 

ARRÒS DE COSTELLA AMB CARXOFES
(SÈC O MELÒS) 

PAELLA DE CALAMARS AMB
ZAMBURINYES

CALAMARS A L’ANDALUSA

BUNYOLS DE BACALLÀ CASOLANS

ENTRECOTTE DE VEDELLA MIGUEL
VERGARA A LA BRASA AMB PATATES
FREGIDES (10€ SUPL) 

CORBALL A LA PLANXA AMB VERDURES
AL WOK 

ENSALADILLA DE MARISC

AMANIDA DE FORMATGE DE CABRA AMB
VINAGRETA DE MEL I NOUS

Ensalada de queso de cabra con
vinagreta de miel y nueces

Flores de alcachofas a la brasa con
romesco (3 unidades)

FLORS DE CARXOFES A LA BRASA AMB
ROMESCO  (3 UNITATS)

(ARREBOSSATS AMB FARINA D’ARRÒS
(SENSE GLUTEN)

Butifarra de payés a la brasa con
judías blancas

LLAGOSTA SENCERA A LA BRASA AMB
PATATES FREGIDES (15€ SUPL.)

Langosta entera a la brasa con
patatas fritas (15€ supl)

Postres caseros a escoger de nuestra vitrina 

Els envasos per emportar valen 1€/ Los envases para llevar cuestan 1€)

Menú diario de lunes a viernes 

PARRILLADA DE VERDURES A LA BRASA
Parrillada de verdures a la brasa


