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Per comencar Lara empezar

Pa de vidre amb tomaquet (4 trossos) @ 6.50€
Pan de cristal con tomate (4 trozos)

Els nostres calamars a la romana . 24.50€
Nuestros calamares a la romana

Patates braves @ 8.25€
Patatas bravas

Les nostres croquetes: Nuestras croquetas: @ © @ @

- Carn d'olla (6 unitats) Carne de cocido 14.50€
- Pernil de gla (6 unitats) Jomon de bellota 14.00€
Burrata fumada amb tomaquet confitat 000 17.50€

Burrata ahumada con tomate confitado

Amanida de formatge de cabra 16.50€

amb vinagreta de mel i nous ® @ @
Ensalada de queso de cabra con vinagreta de miel y nueces

Amanida de tonyina amb tomaquet, 17.00€

corde bouialvocat @ @
Ensalada de atin con tomate, corazén de buey y aguacate

Carpaccio de bacalla fumat amb taperes i olives 19.00€

de Kalamata @® @

Carpaccio de bacalao ahumado con alcaparras y olivas

Xaté del Vendrell Escarola amb romesco, anxoves, 18.50€

bacalla i tonyina @
Escarola con romesco, anchoas, bacalao y atun

Flors de carxofes a la brasa amb romesco (3 un.) QM 15.00€
Flores de alcachofas a la brasa con romesco

Anxoves del Cantabric (6 un.) Anchoas del Cantdbrico @ 16.50€

Pernil de Gla D.O. Guijuelo Tallat a ma (100 g) 21.00€
Jamoén de Bellota cortado a mano

Brag de pop a la brasa amb trinxat de patata QM 25.50€
i botifarra negra @@ T @O @
Brazo de pulpo a la brasa con patatas y butifarra negra

Tartar d’escamarlans Tartar de cigalas @ @ 25.50€

Ensaladilla de marisc Ensaladilla de marisco @ @ © @ 16.50€

Si patiu d’‘alguna al-lergia alimentaria,
consulteu-ho al nostre personal
Si padecéis de alguna alergia alimentaria,
consultad a nuestro personal

Fom una de marisc?
MNacemos una de marisco?

Musclos a la planxa Meijillones ala plancha @ 14.00€

Tallarines saltejades a I'oli de mar @ 18.00€
Coquinas salteadas al aceite de mar

Canyuts D.O.P. Delta de I'Ebre, a la planxa @ 18.75€
Navajas a la plancha

Zamburinyes (6 un.) Zamburifias @ 20.50€
Gambes vermelles de Vilanova( 10 un.) Gambas Rojas @ S/M
Gambes a l'allet Gamboas al gjilo @ @ © @ 19.50€

Cloisses saltejades amb carxofes ® @ @ 19.50€
Almejas salteadas con alcachofas

Combinat de marisc a la planxa: Cloisses, musclos, 46.50€

4 gambes vermelles, 4 escamarlans, 4 zamburinyes @ @
Combinado de marisco a la plancha: Almejas, mejillones, 4 gambas rojas,
4 cigalas, 4 zamburifas

[ 4 4 7 .
; % S Minim 2 persones. Preu per persona
Mm MM Minimo 2 pers. Precio por persona
. . . . 23.00€

Fideud de rap i cloisses Fideud de rape y almejas 000

Fideuda de verdures. Al toc de picant (Opcional) 19.50€
Fideud de verduras (al toque picante opcional) @ @ @O O O @
Fideua de bacalla amb allioli gratinat 23.00€

Fideud de bacalao y dlioli gratinado @ @@ OO 0O @

En paella (sec) En paclia (ecs)
Minim 2 persones. Preu per persond Minimo 2 pers. Precio por persona

Paella marinera Paella marinerc @ @O O O @ 22.50€

Arros del senyoret amb rap i gambes (Tot peladet) 21.95€
Arroz del sefiorito con rape y gambas (Todo pelado) @ @ @ © © @

Arros de llom de bacalla amb botifarra negra 21.50€
Arroz de lomo de bacalao con butifarra negra @) @ @

Arros negre amb xipirons i allicli @@ ® 000 O 21.50€

Arroz negro con chipirones y alioli
Arros de pop i canyuts Pulpo y navajas del Delta ...... 25.50€

Arros de carxofes i calamarets @ ©®@ © @ 21.50€
Arroz de alcachofas y calamares

Arros de verdures. Al toc picant (Opcional)@@® ®@® 19.95€
Arroz de verduras al toque picante (Opcional)

&pcwgo&&- melss En cazueln - meloso

Minim 2 persones. Preu per persond Minimo 2 pers. Precio por persona
Arros de gambes vermelles Arroz de gambas rojas 000 28.50€
Arros mariner Arroz clésico marinero @ @ O O O @ 22.50€
Arros de llamantol Arroz de bogavante @ @O O O @ 31.50€

Arros joc de cartes Gambes pelades i cloisses 22.00€
Gambas peladas y almejas @ . o000 .
Romesquet d'arros amb calamarets, cloisses 23.00€

i escamarlans @00 00O

"Romesquet” de aroz con almejas y cigalas

Arros de rap, ceps i cloisses@ @O0 00O 25.50€

Arroz de rape, boletus y almejas
Arros d'anec amb bolets Arroz de pato con setas @ @ @ @ 25.50€

Arros de gamba vermella i botifarra blanca @ 28.50€
Arroz de gamba roja y butifarra blanca

(4
Eb noslires pexos Muestras pescados
Llobarro a la brasa Lubina ala brasa @ QM 32.00€
Turbot a la brasa Rodaballoalabrasc @ @ @@ © ® “30.50€

Caldereta de rap, amb patates, gambes i escamarlans 32.00€
Caldereta de rape con patatas, gambas y cigalas D @ @ @ © @

Corball a la grega amb olives negres, tomaquet 29.50€

i ceba confitada @ @ @
Corvina a la griega con olivas negras, tomatitos y cebolla

Calamarsets a la planxa Calamarcitos a la plancha @ 21.00€

Calamarsets amb vi, ceba i trompetes de la mort 26.50€
Calamarcitos con vino, cebolla y trompetas de la muerte . '

Llamantol a la planxa (Min. 2 pers.) 30.00€
Bogavante a la plancha

DLels amants da&bwwwhérw%
Para bos amandes de lu carne a lu brasa

Entrecot de vedella Angus a la brasa "Miguel Vergara" 30.00€
Entrecot de ternera Angus a la brasa "Miguel Vergara" m

Costelles de xai a la brasa @ QM 18.00€
Costillas de cabrito a la milanesa

Hamburguesa Angus a la brasa amb patates fregides 18.00€
Hamburguesa Angus a la brasa con patatas fritas ' QM

Filet de vedella a la brasa Q(M 28.00€
Solomillo de ternera a la brasa

Pit de pollastre arrebossat amb patates fregides @ 15.50€
Pechuga de pollo rebozado con patatas fritas

CONTE GLUTEN CRUSTACIS PEIX CACAUETS SOJA LACTIS
CONTIENE GLUTEN CRUSTACEOS HUEVOS PESCADO CACAHUETES SOJA LACTEOS

FRUITS DE CLOSCA API MOSTASSA GRANS DE SE,sAM DIOXID DE SOFRE MOL-LUSCOS TRAMUSSOS

FRUTOS DE CASCARA APIO MOSTAZA GRANOS DE SESAMO | SULFITS MOLUSCOS ALTRAMUCES

DIOXIDO DE AZUFRE
Y SULFITOS
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